
Zkuste zaplatit
Qerkem

 stačí naskenovat 
QR kód na stole

Pondělí

Úterý

Středa

Špenátový krém se sýrem Gran Moravia (7)

Čtvrtek

Japonská miso polévka s uzeným tofu sypaná
jarní cibulkou (1,6)

Pátek

Předkrm / Appetizer

Obědové menu / Lunch menu 

Nápoje k menu / Drinks with menu
Hlavní chod / Main course

Předrkm+hlavní chod / Appetizer+main course

50 Kč
175 Kč
195 Kč

45 Kč
45 Kč
45 Kč
25 Kč
45 Kč

22.4. - 26.4.2024 

Cuketový krém s hořčicí a červenou čočkou (10)

Ryzlink vlašský, Morava 0,1l 
Merlot Enigma, Itálie 0,1l
Zweigeltrebe Rosé, Morava 0,1l
Pí voda 0,35l / Vitalized water 0,35l 
Maitrea Ice Tea 0,35l

Zeleninový krém s citrónovou trávou a pažitkou
(7,9)

“Hovězí plátky” na houbách s jasmínovou rýží a
petrželkou (1,6,7)

Monday

Tuesday

Wednesday

Cream of spinach with Gran Moravia cheese (7)

Thursday

Japanese miso soup with smoked tofu sprinkled
with spring onion (1,6)

Friday

Cream of zucchini with mustard and red lentils  
(10)

Cream of vegetable with lemongras and chive (7,9)

“Beef slices” with mushrooms, jasmine rice and
parsley (1,6,7)

Segedínský guláš se seitanem a celozrnnými
knedlíky (1,7)

Szeged goulash with seitan and wholemeal
dumplings (1,7)

Palak paneer s pita chlebem (1,7) Palak paneer with pita bread (1,7)

Zelňačka s houbami sypaná petrželkou (1,7) Cabbage soup with mushrooms sprinkled with
parsley (1,7)

Chilli sin carne se zakysanou smetanou, koriandrem
a jasmínovou rýží (7) 

Chilli sin carne with sour cream, coriander and
jasmine rice (7)

Pečené brambory se zelím, uzeným tempehem a
kořenovou zeleninou (6,9)

Baked potatoes with cabbage, smoked tempeh
and root vegetable (6,9)

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN

VEGAN
OPTION


